


¥ Menu ¢
Saint/Sylvestre

Amuse-bouches
Maki de bar & la chair de crabe,
mayonnaise aux algues,
Gougere au Comté
\/
Terrine de foie gras de canard
en deux cuissons, chutney de saison,
toast de pain aux fruits secs
/2
Brioche rétie et langoustines juste saisies
au beurre % sel, jus d'agrumes,
Condiment oignon-mangue,
mousseline de carottes

Y

Lotte bardée de jambon de pays
au sel de llle de Rég,
Carottes fanes au curcuma
et chapelure de chorizo, jus carottes-miel
22
Médaillon de quasi de veau fermier de 'Aveyron
farci aux champignons de saison, pressé de
pomme de terre parfumée a la truffe,
jus de veau au poivre de Kampot
. 2
Biscuit dacquoise amande, confit poire-citron
et ganache montée au miel,
Macaron aux agrumes et miel,
Espuma miel,
Gavotte safran—fleur de sel
95€ TTC PAR PERSONNE

HORS BOISSONS.
VALABLE LE SOIR DU 31 DECEMBRE 2025.



