
MENU SAINT-SYLVESTRE



Huître Gaya  
Palette Ibérique  

Tarama de cabillaud  
Gougère au paprika. 

Terrine de foie gras de canard – chutney.  
Salade de mâche et céleri-rave à l’huile  

de noisette. Brioche toastée. 

Cocotte Dieppoise – 
saumon bio, quenelle et noix de Saint-Jacques 
normandes, sole, poireaux, champignons rosés, 

crosnes, carottes des sables. 
Quasi de veau rôti entier aux aromatiques – 

sauce osso-bucco, orecchiette. Glace burrata, 
coulis de mangue au citron vert, céleri branche acidulé. 

Biscuit Blanc : brunoise de poire et ananas 
pochée à la badiane ; lait de coco au citron vert. 

Granité au champagne, sirop gluant de 
pamplemousse rose, litchi et grenade.

MENU SAINT-SYLVESTRE

120€ TTC PAR PERSONNE |  HORS BOISSONS. 
UNE COUPE DE CHAMPAGNE SERVIE AU DESSERT.  

VALABLE LE SOIR DU 31  DÉCEMBRE 2025.


