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Les huitres de la maison « Guignet » Les Boucholeurs

L’@Euf Jaune d'ceuf confit, duxelle de champignons, coulis d’épinard
et coppa au sel de I'lle de Ré

Le Potimarron En tartelette, garnie de potimarrons, creme et
éclats de chataignes, pickles de Shimeji

Les Champignons Poélée de champignons & Ihuile de noisette,
espuma de champignons et briochette rétie

Le bar En tranches épaisses marinées, pain aux épices douces,
pickles de betterave et creme légere au citron vert

La Saint-Jacques En cassolette, justes saisies, sucs de langoustines,
petits [egumes de saisons glacés

Les pOiSSOI’lS de nos cotes En matelote au vin blanc, nems croustillants

de legumes et Paris-Bouton glacés

La volaille fermiere Supréme de volaille farci au foie gras,
champignons de saisons, ravioles de potimarron et chataignes, jus corse

Le Cochon La céote rotie au beurre % sel, pressé de pomme de terre
au thym et citron, jus corsé

Le Risotto Risotto crémeux au parmesan, champignons de saison,
ravioles de potimarron et chataignes

Assortiment de fromages du moment, salade de saison
et fruits secs

Le Mont Blanc Meringue, ganache montée vanille, compotée
cassis-mure et creme de marron

Le praline Biscuit noisette et pate sucrée au chocolat, crémeux praliné
et « Ferrero Rocher »

Le pain d’épices « La Grande Terrasse » Facon pain perdu,
crémeux mascarpone aux agrumes, et son coulis, noisettes caramélisees

Le chocolat Comme un millefeuille, créme onctueuse au chocolat,
gel coco et passion

Menu Enfant -13 ans (exclus) hors boisson / 2 plats
Poisson ou viande du menu du jour ou steak haché
avec frites ou legumes du moment

Dessert du menu du jour ou boule de glace
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Eau potable, fraiche ou tempérée, en libre acces.

PLAT VEGETARIEN / Prix nets TTC, taxes et service inclus
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