LE BISTROT

DE LA GRANDE TERRASSE

LE BANC DE NOTRE ECAILLER SEAFOOD

PLATS MAIN COURSES

HUITRES

m Huitres pleine mer des Boucholeurs

x618 € x926¢€ x 1234 €
m Huitres Gaya (les 6) 28 €
CRUSTACES

m Crevettes roses mayonnaise (les 12) 19 €
m Bulots (les 12) 10 €
m 1 Tourteau mayonnaise 23 €
m Langoustines grillées (les 6) 28 €
PLATEAU DE FRUITS DE MER

m L’écailler (pour 1 personne) 55 €

6 huitres des Boucholeurs, 6 crevettes roses, 2 langoustines

grillées, 6 bulots, 2 couteaux a la plancha et 'z tourteau

ENTREES STARTERS

m Charcuteries ibériques. 19 €

m *Paté Marguerite. 17 €

Accompagnements : confiture d’oignons rouges
pain de campagne grillé
m *Sardinillas et guindillas. 16 €

B Saumon fumé maison
Les ceufs, mange-tout; creme épaisse. 19 €

m Tartare de thon, coriandre, cébette et zeste de citron. 25 €
® Bouillon marin aux sardines et pommes de terre de I'lle de Ré¢ 18 €
m Poulpe, grenailles et piquillos. 20 €

m *Carpaccio de tomates d’antan au basilic, glace stracciatella 16 €

Supplément Jambon Serrano +4 €
m *Melon au pineau des Charentes, palette ibérique 15€
m *(Euf poché, tombée d’épinards, confit d’oignons,

bisque de crabe vert 15 €

MENU
EN LIGNE

Plats

Poisson du jour
Supréme de volaille

Purée de pommes de terre au beurre
demi-sel AOP Charentes Poitou

m *Poisson selon la péche du jour 24 €
m *Scampi de gambas. Condiment Piero TT. 26 €
m Langoustines poivre-sel, R

mousseline de pomme de terre de I'lle de Ré au curcuma 30 €
m *Me¢édaillon de lotte au tandoori, fregola sarda. 28 €
m *Encornets au chorizo ibérique, caviar d’aubergine. 28 €
m *Cabillaud demi-sel, gribiche de la mer, légumes vapeurs 26 €
m Moules marinieres frites 16 €
m * Escalope milanese, marmelade de fruits, haricots verts 27 €

AVEC UNE GARNITURE AU CHOIX

m *Cheeseburger classique. 24 €
m * Supréme de volaille fermiere en crapaudine. Sauce Jean Vignard. 24 €
m *Tartare de beeuf. 23 €
m *Piéce de boeuf, sauce bordelaise aux échalotes. 28 €
m *Andouillette AAAAA grillée, sauce moutarde. 24 €
m *Pain bao, effiloché de porc confit, pickles de 1égumes. 24 €

Garnitures : pommes frites; purée de pommes de terre au beurre
demi-sel AOP Charentes Poitou; mesclun, épinards a la creme. 5 €

PATES ET LEGUMES PASTA & VEGETABLES

m Risotto alla melanzana di parmigiano. 20 €
Supplément Mortadelle de Bologne IGP +5 €
m Spaghetti coques, moules, palourdes, tomates. 19 €

FROMAGES CHEESES

m Sélection de fromages du moment. 12 €

Condiments : noisettes caramélisées, , salade de saison, confiture de cerises

DESSERTS DESSERTS

m Tarte aux fruits de saison. 10 €
m Tarte au citron meringuée. 9€
m Palet a la vanille de Madagascar et fruits noirs. 12 €
® Biscuit au chocolat Equatorial, ganache au caramel 10 €
m Fort Boyard aux framboises et a 'angélique du marais Poitevin 12 €
m Panna cotta a la verveine, péche au sirop citronné. 9¢€
m Eclair praliné aux cacahuetes torréfiées. 10 €
m Salade de fruits frais de saison. 9¢€

m Sélection de glaces et sorbets Maison. 3€501a boule

MENU ENFANT (Jusqu‘a 12 ans) CHILDREN’S MENU (until 12 years) 14€

Accompagnements Desserts

Salade de fruits frais

Compote de pomme maison
Glace et sorbet maison (1 boule)

Pommes frites

Epinards a la creme
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INCONTOURNABLES THE ESSENTIALS

COCKTAIL SIGNATURE

SIGNATURE COCKTAIL
B Mai-Tai 12 cl 12 € = Hugo Spritz 20 cl 12 €
Rhum, rthum ambré, triple sec, sirop d’orgeat, Liqueur de sureau, Prosecco, eau gazeuse B Thym de jardin 8 cl 15€
jus de citron vert Elderflower liqgueur, Prosecco, sparkling water Cognac VS « Domaine du chéne »,
Rum, amber rum, triple sec, barley syrup, lime juice B Amaretto-colada 20 cl 12 € sirop de thym mals'on, jus de citron vert,
h 1 , \ mousse Thym et miel
® Old Fashion 8 cl 12 € Rhum, liqueur d’Amaretto, créme de caco, Cognac, homemade thyme syrup, lime juice,
Whisky, Angostura bitter, sucre de canne jus d’ananas, jus de citron vert Joam thyme and honey
Whiskey, Angostura bitters, cane sugar R 0 R T Notre équipe du bar vous propose son cocktail
pineapple juice, lime juice signature réalisé a partir de thym du jardin.
NOS COCKTAILS CREATIONS OUR CREATIONS COCKTAILS
® Nuances 12 cl 15€ = Chill Breeze 10 cl 15€ m Spicy Mango 10 cl 15€

Gin Melifera, sirop de cardamome, créme de
fraises, jus de citron, gin Melifera, blanc d’ceuf
Gin Melifera, cardamom syrup, strawberry cream, lemon

citron

Jjuice, Gin Melifera, egg white

m Strawberry Julep 10 cl

B Cherry Mirage 8 cl 15€

Ttalicus, liqueur de passion, sirop de cerise, jus de citron
Italicus, passion fruit liqueur, cherry syrup, lemon juice

sirop de sucre, menthe

Tequila, St Germain, cucumber syrup, lemon juice

Tequila, St Germain, sirop de concombre, jus de

15 €

Whisky Bourbon, créme de fraise, jus de citron,

Bourbon whiskey, strawberry cream, lemon juice, sugar syrup, mint

Rhum infusé au poivre de Sichuan, purée de
mangue, sirop d’hibiscus, liqueur de mandarine, jus
de citron

Rum infused with Sichuan pepper, mango purée, hibiscus
syrup, mandarin liqgueur, lemon juice

POUR LES SAGES ALCOHOL-FREE

EAUX MINERALES MINERAL WATERS

B Aroma 20 cl 8 € Eaux plates Still Water Eaux gazeuses Sparkling water 75 cl
Infusion spicy passion, jus de cranberry, jus de citron, . .
sirop d’hibiscus, purée de litchi H Vittel 25 cl 5¢€ B Perrier 33 cl 5¢€
Sg'az?y passion infusion, cra’nberryjuz'ce, lemon juice, B Evian 75 cl 6 € ® Badoit, Chateldon 75 cl 6€
hibiscus syrup, lychee purée
m Ginger Detox 10 cl g€ B Abatilles 75 cl (eau du Bassin B Abatilles 75 cl (eau du Bassin
Eau de gingembre, jus de citron, sirop de miel, romarin d’Arcachon, zéro nitrate) 6€ d’Arcachon, zéro nitrate) 6€
Ginger water, lemon juice, honey syrup, rosemary
m Fake Cosmo 12 cl 8 €
Gin sans alcool, jus de cranberry, jus de citron,
sirop d’orange SOFTS SOFTS APERITIFS APERITIF
Non-alcoholic gin, cranberry juice, lemon juice, orange syrup
B Coca-Cola / Zéro 33 cl 5¢€ m Kir 15 cl 7€
B Schweppes Indian Tonic25 cl 5 € m Pastis 51 2 cl 5¢€
B Nectar et jus de fruit Granini 25 cl m Schweppes Agrum 25 cl 5¢ ® Ricard 2 ¢l 5¢
Orange, tomate, pomme, ananas, 4€
pamplemousse, abricot, cocktail multi-fruit B Sprite 25 cl 5€ B Pineau des Charentes rosé oublanc6cl 6 €
Orange, tomato, apple, pineapple, grapefruit,
apricot, mixed fruit ® Fanta 25 cl 5¢€ m Suze 6 cl 6 €
Jus de fruits pressés Squeezed juices 25cl ® Fuze-tea Péche 25 cl 5¢€ ® Martini blanc / rouge 6 cl 6€
- O.range press,ée 25 8¢€ B Limonade La Rocheloise 33 cI 5 € m Lillet blanc ou rosé 6 cl 6 €
m Citron pressé 25 cl 8¢€
B Sirop Monin a ’eau 25 cl 3€ B Quintinye Vermouth Royal blanc ourouge 6 cl 10 €
Citron, fraise, grenadine, menthe, .
R ) B Campari 6 cl 6€
péche, framboise...
BIERES BEERS Lemon, strawberry, mint, peach, raspberry m Porto Cruz blanc ou rouge 6 cl 6¢€
® Diabolo 33 cl 5€ m Porto Taylor’s Extra Dry White 6 c| 10 €
Biere a la pression Draft beer 25cl  50cl
B Heineken biere blonde 4€ 7€
m Affligem biére blonde 5€ 9€ Skye 4cl Highlands 4cl
S ; | B Whisky Talisker Port Ruighe 13 € B Glenmorangie 10 Ans d’Age 12 €
Biére bouteille Bottled beer 33 ¢ m Oban 14 ans d’Age 22 €
H Desperados 6€ Speyside 4cl
. ) USA Bourbon 4 cl
B Grimbergen 6 € B Aberlour Pure Single 12 € & Jack Daniel e
. ) A ack Daniel’s
®m La Rocheloise blonde / ambrée 6 € / 7 € W Chivas Regal 12 Ans D’Age 13 €
® Glenallachie 15 ans 24 € B Woodford reserve double oaked 12 €
B 1664 sans alcool 5¢€ ® Bulleit 95 Rye 12 €
Japon 4d France 4 cl
: IIjIhaI?;;afli?g:l f;el;?rrel }; 2 B Bellevoye Bleu, Finition en fat de Cognac 14 €
WHISKIES WHISKIES ® Mars Kasei 18 € [ | Belle\’roye Blang, Finition en fit de Sauternes 19 €
B Les Evadés, tourbé 14 €
Ecosse 4cl Irlande 4cl m Michel Couvreur Pale single single 35€
® Johnnie Walker Red label 10 € B Jameson 11¢€ B Michel Couvreur Spécial Vatti
. pécial Vatting 28 €
H Haig Club Clubman 10 € ® Connemara 15 €
Islay 4c m Redbreast 15 ans 36¢€ Campbeltown 4c
m Lagavulin 16 Ans d’Age 22 € B Bushmills 10 € B Springbank 25 ans fiit de Bourbon 72 €
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