L E PERTUIS

(ot ds plats

Le chef Eddy et sa brigade vous proposent ><
Les huitres de Monsieur Guignet aux Boucholeurs x615.00 € x922.00 €

Assiette de crevettes, mayonnaise maison
Tartelette mousse de cheévre, oignons frits et lard croustillant, réduction miel et soja

Bouddha bowl F7Z&A (quinoa, choux rouge, ananas, avocat, radis,
concombre, pois chiches, oignon rouge, coriandre et graines de sésame) Entree : 12.00 €

Salade Caesar (salade romaine, filet de poulet croustillant , ceuf dur,
copeaux de parmesan, crodtons, sauce Caesar) Entree : 13.00 €

Falafels, creme Tzatziki F/Ze =7
Velouté de topinambours a la feve de Tonka F/EE=IE

Plats bistro é

Tartare de beeuf « origine France », frites et salade

Péche du jour, fondue de poireaux aux crevettes et émulsion de Haddock
Piece du boucher « origine France », grenailles écrasées et confites au thym,
jus réduit a la Tartuffata

Tagliatelles fraiches bio a la butternut, champignons persillade, pignons de pin torréfiés

et copeaux de Parmesan [/H57 G TE

Fish burger (buns, poisson frais pané, concombre, tomate, salade, sauce Tartare aux algues), frites

Jarret de porc « origine France », mogettes vendéennes a I'ancienne, sauce au Porto

Allez, on se fait plaisir ! %’

Assiette de fromages

Pomme confite, sablé breton, sorbet cidre et caramel beurre sale
Mi-cuit chocolat, glace stracciatella

Moelleux pistache, sorbet mandarine de Sicile et suprémes d’agrumes

Coupe de glaces 3 boules « Gérard Cabiron M.O.F »

Café ou thé gourmand

Méme les enfants vont se regaler ! %

Menu Enfant -13 ans hors boisson / 2 plats

Nuggets ou steak haché ou poisson du moment ou jambon servi
avec frites ou pates ou legumes du moment

Boule de glace ou compote ou dessert du jour
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