
L’équipe du bar est ravie de vous accueillir

et vous présente sa sélection.

Your bar team is pleased to welcome you 
and present you their selection. 

H ô t e l s  &  S p a s  C h â t e l a i l l o n - P l a g e

CARTE DU 
BAR



NOTRE COCKTAIL SIGNATURE

Thym de jardin 7cl
Cognac, sirop de thym maison, jus de citron vert, mousse de thym et miel
Cognac, homemade thyme syrup, lime juice, foam thyme and honey

Notre équipe du bar vous propose son cocktail signature réalisé à partir du thym
du jardin, de Cognac VS du Domaine du chêne et de jus de citron vert. 
Un cocktail frais, boisé et floral.

Honey Gimlet 9cl 
Gin infusé au poivre de Timut maison, cordial de pollen de miel maison, 
orange bitter
Gin infused with Timut pepper homemade, honey pollen cordial homemade,
orange bitter

15 €

15 €

15 €

15 €

15 €

NOS COCKTAILS CREATIONS

Alpandino Milk Punch 12cl 
Pisco, Chartreuse jaune, liqueur St germain, jus de citron vert, jus d'ananas,     
 jus de gingembre, sirop de tonka maison
Pisco, yellow Chartreuse, St germain liqueur, lime juice, pineapple juice, ginger
juice, tonka syrup homemade

Bourbon Kid 12cl 
Bourbon, liqueur thé Lapsang Souchong maison, Chartreuse verte, 
jus de citron, soda
Bourbon, tea Lapsang Souchong liqueur homemade, green Chartreuse, 
lemon juice, soda

Gaya 75 15cl 
Gin, Italicus, lemon juice, champagne
Gin, Italicus, lemon juice, champagne



LES INCONTOURNABLES 

N’hésitez pas à commander vos cocktails Classiques à nos Barmen ! 
Amaretto sour, Negroni, Pisco sour, Americano, Caïpirinha, Dry Martini, 

Hugo Spritz, Martinez … 



Do not hesitate to ask our barmen for your classical cocktails such as 
Amaretto sour, Negroni, Pisco sour, Americano, Caïpirinha, Dry Martini,

Hugo Spritz, Martinez  … 

12 €

15 €

12 €

12 € 

Paloma 15cl 
Tequila, sirop d'agave, jus de citron vert, jus de pamplemousse frais
Tequila, agave syrup, lime juice, fresh grapefruit juice

Vieux Carré
Cognac VS, rye whiskey, vermouth italien, bénédictine, angostura bitter,
peychaud bitter
Cognac VS, rye whiskey, italian vermouth, bénédictine, angostura bitter,
peychaud bitter

Mai Tai
Rhum blanc, rhum brun, cointreau, jus de citron vert, falernum maison, 
sirop d'orgeat maison 
White rhum, gold rhum, cointreau, lime juice, falernum homemade, 
orgeat syrup homemade

London Mule
Gin, jus de citron vert, ginger beer, Angostura bitter
Gin, lime juice, ginger beer,  Angostura bitter



SNACK (Bistrot uniquement)

POUR LES SAGES (ALCOHOL-FREE) 

Bourvil 25cl  
Cocktail de fruits
Fruit cocktail

Gaya Ice-Tea
Thé noire, sirop de kumquat maison, jus de citron vert, soda,
concombre
Black tea, kumquat syrup homemade, lime juice, soda,
cucumber

Grillon Charentais
Merlu citron confit
Bar au fenouil
Saumon à l'aneth

Pâté de la maison "Marthe"

Assiette de fromages

7 €

8 €

7 €

7 € 

12 € 

Plateau de charcuterie 18 € 

Ginger detox 20cl
Gingembre, eau, jus de citron, sirop de miel maison, verveine
Ginger, water, lemon juice, honey syrup homemade, verbena



SOFTS 

LES FRUITS (FRUIT JUICES)

Coca-Cola 33 cl 

Coca-Cola Zéro 33 cl 

Orangina 25 cl 

Schweppes Indian Tonic 25 cl 

Schweppes Agrum 25 cl 

Sprite 25 cl 

Fanta 25 cl 

Fuzetea Pêche 20 cl 

Limonade La Rocheloise 33 cl 

Sirop MONIN à l’eau 25 cl 
(citron, fraise, grenadine, menthe, pêche, framboise…)
(lemon, strawberry, grenadine, mint, peach, raspberry) 

Diabolo 33 cl 

Nectar et jus de fruit Granini 25 cl 
Fruit juice and nectar

(Orange, Tomato, Apple, Pineapple, Grapefruit, Apricot, Mixed fruit)

Les jus de fruits pressés 
Squeezed juices

Orange pressée 25 cl 

Citron pressé 25 cl 

5 €

4 €

6 € 

6 €

5 €

5 €

5 €

5 €

5 €

5 €

5 €

5 €

5 €  

3  €

(Orange, Tomate, Pomme, Ananas, Pamplemousse, Abricot, Cocktail multi-fruit)



BIÈRES

LES APÉRITIFS (APERITIF) 

Kir 

Kir Royal 

Pastis 51 

Ricard 

Pineau des Charentes rosé ou blanc

Porto Cruz blanc ou rouge

Suze 

Martini blanc ou rouge

Campari 

Lillet blanc ou rosé

Quintinye Vermouth Royal Rouge

Porto Taylor's Extra Dry White

BIÈRE À LA PRESSION (DRAFT BEER) 

Heineken bière blonde 

Affligem biere d’abbaye 

Affligem bière blanche 
BIÈRE BOUTEILLE (BOTTLE BEER)
Desperados 33cl

Grimbergen 33cl

La Rocheloise blonde 33cl 

La Rocheloise Ambrée 33cl

1664 sans alcool 33cl

 25cl 

4 € 

5 € 

5 € 

6 €

6 €

6 €

7 €

5 €

5 €

12 €

5 €

5 €

6 €

6 €

6 €

6 €

6 €

6 €

10 €

10 €

 50cl 

7 €

9 €

 9 €

15cl

15cl

2cl

2cl

6cl

6cl

6cl

6cl

6cl

6cl

6cl

6cl 



LES ALCOOLS 

VODKA

Eristoff 

 Greygoose 

TEQUILA / MEZCAL 

 Téquila San José

Téquila San Matias

Mezcal Bruxo

8 €

 12 €

GIN 

Hendrick’s

Bombay Sapphire

Tanqueray

Tanqueray N°10

G’vine Floraison 

G'vine Nouaison

Generous Original

The Botanist

16 € 

14 €

10€

13 €

13 €

15 €

15 €

16 €

4cl

8 €

 14 €

 14 €

CALVADOS

Château du Breuil 9 €

RHUM

Clément VO

Plantation XO 20 ans 

Mezan XO Jamaïque

Mezan Chiriqui

Don Papa 7 ans 

Diplomatico

Zaccapa 23 ans 

9 € 

15 €

14 €

13 €

13 €

13 €

14 €

ARMAGNAC
Bas Armagnac Darroze 
domaine de Petit Lassis 2000
Bas Armagnac Darroze 
domaine de Lahitte 1981 
Bas Armagnac Darroze 
Château de Gaube 1962 

Bas Armagnac 
Chateau Lacquy 3 ans 

Armagnac Gaston Legrand
Napoleon
Bas Armagnac Gaston Legrand
XO
Bas Armagnac 
Gaston Legrand 1991
Armagnac Tenarèze 
Gaston Legrand 1989

13 €





 18 €





32 €





10 €





11 €



13 €



18 €



24 €







Écosse
Johnnie Walker Red label 



Speyside

Aberlour Pure Single 
Chivas Regal 12 ans 
 

Islay
Lagavulin 16 ans 



Skye

Talisker Port Ruighe 



Highlands
Glenmorangie 10 ans
Oban 14 ans 

Campbeltown
 Springbank 25 ans 

8 €

12 €

13 €

 Irlande
Jameson 
Connemara
Redbreast 15 ans
Tullamore DEW
Bushmills

4clWHISKY

22 € 

12€
22€

13 € 

72 € 

11 €
15 €
36 €
23 €
8 €

 France
Intravanga'za 
Michel Couvreur
Bellevoye Bleu 
Finition fût Cognac
Bellevoye Blanc 
Finition fût Sauternes 

46 €

14 €

19 €

Japon
Nikka from the barrel

USA
Jack Daniel's
Woodford reserved

13 €

11 €
12 €



EAUX DE VIE 

Mirabelle 

Vielle Prune 

Poire Williams 

Framboise sauvage 



LIQUEURS / CRÈMES 

Get 27

Get 31

Menthe Pastille

Mandarine impériale

Kalhua

Baileys

Marie Brizard Anisette

Grand-Marnier

Amaretto

Disaronno

Limoncello

La Mentheuse (crème de menthe)

La Pulpeuse (crème de citron)

Chartreuse Verte

Chartreuse Jaune 

14 €

14 €

14 €

14 €

4cl

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

9 €

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

DIGESTIFS ET lIQUEURS 
(DIGESTIVES AND LIQUEURS)



L’HEURE DU THÉ
(TEA TIME) 6 €

Thé vert Sencha BIO 

Thé vert Jasmin High Garde BIO

Thé vert Gaohunao

Darjeeling

Earl Grey 

Rwanda Rukeri

Lapasang Souchong

Maté vert 

Thé vert de Chine (à infuser 3 minutes)

Thé vert au Jasmin (à infuser 3 minutes)

Thé vert BIO, citron, sureau (à infuser 3 minutes)

Thé noir Blend (à infuser 3 minutes)

Thé noir, fort en théine (à infuser 5 minutes)

Thé noir d'Afrique, notes boisées et végétales (à infuser 4 minutes)

Thé noir BIO fumé (à infuser 4 minutes)

Riche en vitamine, favorise la digestion (à infuser 10-15 minutes)

L’HEURE DE L'INFUSION
(INFUSION TIME) 

Nuit en Provence

Rooibos
Tisane saveur romarin, thym, citron (à infuser 5-10 minutes)

Parfum très doux, sans thèine (à infuser 7-10 minutes)



BOISSON CHAUDES
(HOT DRINKS)

EAUX MINÉRALES
(MINERAL WATERS) 

Expresso
Ristretto
Café allongé
Décaféiné
Double expresso
Café au lait
Cappucino
Latte Macchiato
Chocolat Chaud

3,50 €
3,50 €
3,50€
3,50 €

6 €
6 €
6 €
 6 € 
6 €

Eaux plates (Still water)

Eaux gazeuses (Sparkling water)

Vittel 25cl 
Evian 75cl 
Abatilles (eau d'Arcachon, zéro nitrate) 75cl

Perrier 33cl 
Badoit 75cl
Chateldon 75cl 
Abatilles (eau d'Arcachon, zéro nitrate) 75cl 

 5 € 
6 €
 6 € 

 5 € 
 6 €
 6 €
  6 € 



L’équipe du bar de La Grande Terrasse 
vous souhaite une excellente dégustation.

The bar team of La Grande Terrasse 
wishes you a pleasant tasting and enjoyable moment. 


